hors-d oeuvres

OSTRON FINE DE CLAIRE NO2, FRANKRIKE-
OSTRON FINE DE CLAIRE NO2, FRANCE
Ist 45 sek
6st 260 sek

kalixlojrom dorsia oscietra caviar
vendace roe dorsia oscietra caviar
SERVERAD MED STEKT BRIOCHE MED SYRAD GRADDE, GRASLOK OCH CITRON SERVERAD MED STEKT BRIOCHE MED SYRAD GRADDE, GRAS-
SERVED WITH PANFRIED BRIOCHE WITH, SOURCREAM, CHIVES AND LEMON L6K OCH CITRON
245 SEK SERVED WITH PANFRIED BRIOCHE WITH, SOURCREAM, CHIVES AND
LEMON
30g 795 sek

50g 1195 sek

entrées
forridtter

hummersoppa
lobsterbisque

SERVERAD MED RASTEKT HUMMER, KALRABBI, APPLE, COGNACSGRADDE OCH GOUGERES
SERVED WITH PANFRIED LOBSTER, KOHLRABI, APPLE, COGNACCREAM AND

GOUGERES
1/2 265 sek
1/1 375 sek

07+
rabiff
tartare
SERVERAD MED SCHALLOTENLOK, KAPRIS, CORNICHON, DRAGON
SERVED WITH SHALLOTS, CAPERS, CORNICHON, TERRAGON

1/2 205 sek
1/1 295 sek

sparris
asperagus

VIT SPARRIS SERVERAD MED GETFARSKOST, VICHYSSOISE OCH STENBITSROM
WHITE ASPERAGUS SERVED WITH GOAT COTTAGE CHEESE, VICHYSSOISE AND LUMPFISH ROE

245 sek
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accompagnements
tillbehor

kokt potatis

65 SEK

pommes dauphine
105 sek

tomatsallad
85 sek

bladsallad
85 sEk

trerétters middag

three course menu
serveras enbart till hela séllskapet
695 sek

femrétters middag

five course mentu

serveras enbart till hela sillskapet
1150 sek

R Do RNDeRAD

utvalda viner
selected wines ‘9

% 525 SEK
TRERATTERS
e

895 sek
FEMRATTERS

plats principaux
huvudritter

skrei
cod

POACHERAD SKREI SERVERAD MED CONCASSE, PICKLAD BLAMUSSLA, ROUILLE OCH NAGE
POACHED SKREI SERVED WITH CONCASSE, PICKLED BLUEMUSSEL, ROUILLE AND NAGE

425 sek

lamm
lamb

LAMMBRINGA SERVERAD MED EPICE DE GARRIGUE, RAPSSKOTT, LAMMKROKETT OCH RAMSLOKSMOR
LAMBSHOULDER SERVED WITH ESPICE DE GARRIGUE, CANOLA SHOOTS, CROQUETTE OF LAMB AND

RAMSONBUTTER
425 sek
g0s
zander

SKINNSTEKT GOS SERVERAD MED SAUCE NOISETTE, GRAVAD CITRUS, KAPRIS SAMT

POMMES DAUPHINE
PANFRIED ZANDER SERVED WITH SAUCE NOISETTE, MARINATED CITRUS, CAPERS AND

POMMES DAUPHINE
395 sek

risotto
risotto

RISOTTO SERVERAD MED GRONSPARRIS, BRILLAT SAVARIN, HASSELNOT OCH BRYNT SMOR
RISOTTO SERVED WITH GREEN ASPARAGUS, BRILLAT SAVARIN, HASSELNOT AND BROWNED BUTTER

325 sek

desserts
desserter

creme brulée
creme brulée
145 sek

mazarin
mazarin
MAZARINTARTE SERVERAD MED CHANTILLY OCH
MARACHINO
MAZARINTARTE SERVED WITH CHANTILLY AND
MARACHINO

145 sek

ost
chesce
MED FRUKTBROD OCH MARMELAD
WITH FRUIT BREAD & MARMELADE

85 SEK PER OST
185 SEK FOR 3 OSTAR
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