
entrées 
förrätter

desserts
desserter

creme brulée
creme brulée

145 SEK

plats principaux
huvudrätter

plommon
plum

FROMAGE FRAIS, PISTAGEGLASS & KANDERADE PISTAGENÖTTER

FROMAGE FRAIS, PISTACHIO ICE CREAM & CANDIED PISTACHIOS

145 SEK

ost
chesee

BRÖD & MARMELAD
BREAD & MARMELADE

85 SEK PER OST

185 SEK FÖR 3 OSTAR

Dorsia oscietra caviar 
dorsia oscietra caviar

STEKT BRIOCHE, SYRAD GRÄDDE, GRÄSLÖK &    CITRON
PANFRIED BRIOCHE, SOURCREAM, CHIVES & LEMON

30g 795 SEK

kalixlöjrom 
vendace roe 

STEKT BRIOCHE, SYRAD GRÄDDE, GRÄSLÖK & CITRON
 PANFRIED BRIOCHE, SOURCREAM, CHIVES & LEMON

   245 SEK

    bergtunga
                                                                                dover sole  

FÄRSERAD MED HAVSKRÄFTA, 

CONCASSÉ PÅ HAVSKRÄFTA & TOMAT, ZUCCHINI & KRONDILL
STUFFED WITH LANGOUSTINE, 

TOMATO & LANGOUSTINE CONCASSÉ, ZUCCHINI & DILL CROWN

       425 SEK

Iberico
Iberico pork

KRONÄRTSSKOCKA BARIGOULE, SULTANRUSSIN & VITA BÖNOR
ARTICHOKE BARIGOULE, SULTANAS & WHITE BEANS

375 SEK

tryffelravioli
truffle ravioli

KANTARELLER, HASSELNÖTTER, TRYFFEL & ALBUFERASÅS 
CHANTERELLES, HAZELNUTS, TRUFFLE & SAUCE ALBUFERA

375 SEK

steak frites
steak frites

CHORONSÅS, TOMATSALLAD, GRILLAD CITRON & POMMES FRITES

CHORON SAUCE, TOMATO SALAD, GRILLED LEMON & FRENCH FRIES 
     495 SEK 

hors-d´oeuvres
snacks 

råbiff  
tartare

KARL JOHANSVAMPCRÉME, DRAGON & JORDÄRTSSKOCKA
PORCINI MUSHROOM CREAM, TARRAGON & JERUSALEM ARTICHOKE

1/2   235 SEK 

1/1 with French fries   325 SEK

hummersoppa
lobsterbisque

RÅSTEKT HUMMER, KÅLRABBI, ÄPPLE, COGNACSGRÄDDE & GOUGERES
 PANFRIED LOBSTER, KOHLRABI, APPLE, COGNACCREAM &

GOUGERES

1/2   265 SEK 

1/1   375 SEK

halstrad anklever
Seared foie gras

BIGARRÅ, RÖD ENDIVE & ODENSJÖ BALSAMVINÄGER
CHERRY, RED ENDIVE & ODENSJÖ BALSAMIC VINEGAR

275 SEK

paté en croute
paté en croute

CORNICHONS, PERSILJA & DIJONSENAP
CORNICHONS, PARSLEY & DIJON MUSTARD

245 SEK

krabbröra på hitrakrabba & räka
crab salad with hitra crab & shrimp

CITRON, PERSILJA & SURDEGSBRÖD
LEMON, PARSLEY & SOURDOUGH BREAD

255 SEK

franska ostron
french oysters

SCHALOTTENLÖKSVINÄGRETT, CITRON & TABASCO
 SHALLOT VINAIGRETTE, LEMON & TABASCO

1 st   45 SEK 

6 st   260 SEK

tillbehör

grönsallad
green leaf sallad

65 SEK

svenska tomater 
MED ÖRTER

tomato with herbs
85 SEK

smörslungad potatis
Butter-glazed potatoes

75 SEK

pommes frites med parmigiano
french fries with parmigiano

75 SEK

accompagnements

apfelstrudel
apfelstrudel

CRÉME CHANTILLY MED CALVADOS & CITRONMELISS

CHANTILLY CREAM WITH CALVADOS & LEMON BALM

165 SEK

chokladmousse
chocolate mousse

KAFFESIRAP & BISCOTTI

COFFEE SYRUP & BISCOTTI

135 SEK

femrätters middag
five course menu

1150 SEK 

selected wines
895 SEK

trerätters middag
three course menu

695 SEK 

selected wines
525 SEK

etagerie fat 
tiered stand

gougères med ostkräm - gougères with cheese cream
löjrom i krustad -     vendace roe in croustade

tartar med karl johansvamp & dragon -     tartare with porcini mushrooms & tarragon
krabbröra - crabmousse

managlicaskinka & mandel - mangalica ham & almunds
comté & marmelad - comté & marmalade

295 SEK PER PERSON 


